
さ
わ
ら

　

今
回
は
、
瀬
戸
大
橋
を
渡
っ
て
四
国
に

初
上
陸
。
初
め
て
瀬
戸
大
橋
を
超
え
ま
し

た
が
地
元
の
関
門
海
峡
よ
り
は
る
か
に
大

き
く
圧
倒
さ
れ
ま
し
た
。
そ
こ
か
ら
さ
ら

に
進
み
徳
島
県
へ
。
こ
の
日
は
時
化
の
影

響
で
魚
が
少
な
い
と
聞
い
て
い
ま
し
た
が
、

そ
れ
で
も
た
く
さ
ん
の
魚
が
い
ま
し
た
。

徳
島
は
鳴
門
海
峡
・
紀
伊
水
道
な
ど
近
く

に
と
て
も
良
い
漁
場
が
あ
り
ま
す
。
早
朝

に
港
を
出
発
し
、
近
海
で
捕
れ
た
魚
を
そ

の
日
の
う
ち
に
水
揚
げ
す
る
「
一
日
漁
」
を
行
っ
て
い
る
た
め
鮮
度
の
い
い

魚
ば
か
り
で
す
。
兵
庫
県
の
淡
路
島
に
も
近
く
関
西
圏
に
一
番
近
い
こ
と
か

ら
、
徳
島
魚
市
場
に
は
四
国
各
県
の
魚
が
集
ま
り
ま
す
。
こ
れ
か
ら
の
時
期

は
魚
が
少
な
く
な
り
、
秋
か
ら
増
え
る
そ
う
な
の
で
、
今
回
は
そ
の
時
期
に

水
揚
げ
さ
れ
る
魚
に
目
星
を
つ
け
て
き
ま
し
た
。
今
後
皆
様
の
食
卓
へ
お
届

け
で
き
る
日
ま
で
お
楽
し
み
に
！
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平
政
と
ア
ボ
カ
ド
の
ポ
キ
丼
（
2
杯
分
）

①
★
の
材
料
を
よ
く
混
ぜ
合
わ
せ
る

②
ヒ
ラ
マ
サ
と
ア
ボ
カ
ド
は
1.5
㎝
の
角
切
り
に
し
、①
に
10
分
漬
け　

　

て
お
く

③
ご
飯
を
盛
り
、②
を
乗
せ
て
、
小
ね
ぎ
と
白
ご
ま
を
振
る

④
最
後
に
卵
黄
を
乗
せ
て
完
成
！

・
ヒ
ラ
マ
サ
（
サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
）

・
温
か
い
ご
飯　

2
人
分

・
ア
ボ
カ
ド　

1
個

・
卵
黄　

1
個

・
小
ね
ぎ　

適
量

・
白
ご
ま　

適
量

★
醤
油　

大
さ
じ
3

★
み
り
ん　

大
さ
じ
1

★
ご
ま
油　

大
さ
じ
1

　

み
な
さ
ん
、
5
月
に
お
届
け
し
ま
し
た
「
鰆
の
味
噌
粕
漬
け
」

は
お
召
し
上
が
り
に
な
り
ま
し
た
か
？
解
凍
し
て
グ
リ
ル
で
焼

く
だ
け
で
簡
単
お
い
し
い
鰆
の
味
噌
粕
漬
け
は
、
以
前
に
も
定

期
便
で
お
届
け
し
ま
し
た
。
実
は
今
回
、
鰆
の
味
噌
粕
漬
け
を

リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
て
い
た
の
で
す
が
、
香
り
や
食
感
の
ち
ょ
っ

と
し
た
変
化
に
皆
様
お
気
づ
き
に
な
り
ま
し
た
で
し
ょ
う
か
？

　

今
回
の
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
で
は
、
以
前
の
鰆
の
味
噌
粕
漬
け
よ

り
、
鰆
を
漬
け
込
む
時
間
を
長
く
し
ま
し
た
。
漬
け
込
み
時
間

を
長
く
す
る
こ
と
で
よ
り
熟
成
さ
れ
、
香
り
が
豊
か
に
な
り
、

身
も
柔
ら
か
く
な
り
ま
す
。
調
味
料
は
も
ち
ろ
ん
今
回
も
、
地

元
下
関
の
老
舗
店
赤
間
醸
造
さ
ん
の
「
無
添
加
味
噌
」
と
下
関

酒
造
さ
ん
の
「
大
吟
醸
酒
粕
」
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

　

サ
カ
ナ
D
I
Y
は
以
前
と
同
じ
魚
や
メ
ニ
ュ
ー
で
も
皆
様
に

前
回
よ
り
さ
ら
に
美
味
し
い
と
喜
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
に
商

品
開
発
や
試
作
を
繰
り
返
し
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
皆
様
も
見
た
目

の
変
化
、
味
の
変
化
、
食
感
の
変
化
な
ど
を
お
楽
し
み
下
さ
い
！

実
は「
鰆
の
味
噌
粕
漬
け
」

　
　
　
　
　
　
　
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
て
ま
し
た
！

谷
も
ん
の
ソ
ロ
漁
港
開
拓
　
in 

徳
島
県

新
入
社
員
、
は
じ
め
て
の
現
場
研
修

　

先
日
、
本
社
か
ら
4
月
に
入
社
し
た
ば
か
り
の
新
入
社
員
が

ふ
く
衛
門
に
現
場
研
修
に
や
っ
て
き
ま
し
た
！
現
場
研
修
で
は

実
際
に
工
場
に
入
り
、
生
産
の
流
れ
を
勉
強
し
た
り
、
魚
を
捌

い
て
み
た
り
、
環
境
整
備
や
サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
の
調
理
も
体
験
し

て
も
ら
い
ま
し
た
。

　

本
社
で
は
製
品
を
「
作
る
」
こ
と
で
は
な
く
「
売
る
」
こ
と

が
仕
事
で
す
が
、
実
際
に
取
り
扱
う
商
材
の
生
産
過
程
を
知
る

こ
と
で
営
業
活
動
に
活
か
す
こ
と
が
で
き
る
と
思
い
ま
す
。
こ

れ
で
ま
た
新
た
に
、
世
の
中
に
魚
食
を
普
及
し
て
く
れ
る
人
員

が
増
え
ま
し
た
！
こ
れ
か
ら
飲
食
店
や
ス
ー
パ
ー
で
、
彼
ら
が

提
案
し
た
商
品
が
見
れ
る
日
が
く
る
の
が
楽
し
み
で
す
！


