
　

今
月
お
届
け
す
る
松
皮
鰈
は
、
カ
レ
イ
の
中
で
も
大
型
の

カ
レ
イ
で
、
流
通
量
が
少
な
く
非
常
に
高
価
な
カ
レ
イ
で
す
。

魚
は
一
般
的
に
サ
イ
ズ
が
大
き
す
ぎ
る
と
大
味
と
な
る
と
言

わ
れ
ま
す
が
、
カ
レ
イ
類
の
平
た
い
魚
は
大
き
け
れ
ば
大
き

い
ほ
ど
身
が
厚
く
な
り
美
味
し
く
な
り
ま
す
。

　

目
が
つ
い
て
い
る
側
の
鱗
が
硬
く
ザ
ラ
ザ
ラ
と
し
て
お
り

松
の
木
の
表
面
に
似
て
い
る
こ
と
か
ら
そ
の
名
が
つ
き
ま
し

た
。
松
皮
鰈
は
希
少
性
に
加
え
、
ヒ
ラ
メ
と
同
等
か
そ
れ
以

上
に
美
味
し
い
魚
で
市
場
で
は
高
級
魚
と
し
て
扱
わ
れ
ま
す
。

一
般
の
ス
ー
パ
ー
に
出
回
る
こ
と
が
少
な
く
そ
の
ほ
と
ん
ど

が
寿
司
店
や
割
烹
な
ど
の
高
級
飲
食
店
で
扱
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

サ
カ
ナ
D
I
Y
の
松
皮
鰈
は
、
え
ん
が
わ
も
セ
ッ
ト
で
つ

い
て
く
る
の
で
、
ご
自
宅
で
お
寿
司
屋
さ
ん
気
分
を
楽
し
め

る
の
も
ポ
イ
ン
ト
で
す
。
身
が
締
ま
っ
て
コ
リ
コ
リ
と
し
た

白
身
独
特
の
肉
厚
な
食
感
と
、
ほ
ど
よ
く
脂
が
乗
っ
て
甘
み

が
あ
る
高
級
魚
を
ぜ
ひ
ご
堪
能
下
さ
い
♪ ま

つ
か
わ
が
れ
い

　

ま
つ
か
わ
が
れ
い

う
ろ
こ

　

ま
つ
か
わ
が
れ
い

　

ま
つ
か
わ
が
れ
い

か
っ
ぽ
う

　

先
月
、
東
京
ビ
ッ
グ
サ
イ
ト
で
行
わ
れ
た
世
界

に
誇
る
日
本
の
食
品
が
一
堂
に
出
展
す
る
日
本
の

食
品
輸
出
E
X
P
O
に
出
展
し
ま
し
た
。

　

当
日
、
ブ
ー
ス
に
は
ア
ジ
ア
圏
の
人
を
始
め
と

し
、
世
界
各
国
か
ら
お
客
様
が
来
場
さ
れ
ま
し
た
。

〝
海
外
の
人
は
生
食
は
食
べ
な
い
〞
そ
ん
な
イ
メ
ー

ジ
を
覆
す
ほ
ど
大
人
気
だ
っ
た
の
が
「
の
ど
ぐ
ろ

の
炙
り
寿
司
」。
世
界
に
は
私
た
ち
の
想
像
以
上
に

寿
司
と
い
う
日
本
文
化
が
浸
透
し
て
お
り
、
鮮
度

が
良
く
、
脂
が
乗
っ
た
魚
は
海
外
の
お
客
様
に
喜

ん
で
い
た
だ
く
こ
と
が
出
来
ま
し
た
。
普
段
、
魚
を
加
工
す
る
時
に
は
お
客
様
か
ら

の
反
応
や
表
情
を
見
る
こ
と
が
で
き
ま
せ
ん
が
、
皆
様
か
ら
直
接
美
味
し
い
！
と
喜

ん
で
も
ら
い
お
客
様
の
笑
顔
を
見
る
こ
と
が
で
き
た
の
は
、
商
品
を
作
る
上
で
の
自

信
と
モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
に
繋
が
り
ま
し
た
。

　

日
本
で
は
「
魚
離
れ
」
が
課
題
と
な
っ
て

い
ま
す
が
、
世
界
で
は
輸
送
技
術
の
発
達

や
、
健
康
志
向
の
高
ま
り
も
あ
り
魚
の
消

費
量
が
増
加
し
続
け
て
い
ま
す
。
鮮
度
や

品
質
の
良
さ
、
繊
細
な
調
理
法
や
美
し
い

盛
り
付
け
な
ど
を
求
め
て
訪
日
さ
れ
ま
す
。

サ
カ
ナ
D
I
Y
も
鮮
度
や
加
工
方
法
、
調

味
に
に
こ
だ
わ
っ
て
日
々
商
品
を
作
っ
て

い
ま
す
の
で
、
ぜ
ひ
皆
様
も
ご
自
宅
で
世

界
が
誇
る
魚
料
理
を
お
楽
し
み
下
さ
い
！
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ア
レ
ン
ジ
レ
シ
ピ

た
こ
と
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
の
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

①
タ
コ
を
一
口
サ
イ
ズ
の
ぶ
つ
切
り
に
す
る

②
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
は
小
さ
め
の
小
房
に
切
り
、
に
ん
に
く
は
薄
切
り

　

に
す
る

③
フ
ラ
イ
パ
ン
に
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
と
塩
を
入
れ
、
タ
コ
、
ブ
ロ
ッ

　

コ
リ
ー
、
に
ん
に
く
を
加
え
た
ら
中
火
に
か
け
る

④
煮
立
っ
て
き
た
ら
弱
火
に
し
、
3
分
ほ
ど
煮
た
ら
完
成
！

・
タ
コ
（
サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
）

・
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー　

1
/
2
個

・
に
ん
に
く　

1
片

・
塩　

小
さ
じ
1
/
2

・
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル　

1
0
0
㎖　

ま
る
で
松
の
木
み
た
い
な「
松
皮
鰈
」

海
外
の
お
客
様
か
ら
魚
が
大
人
気
！

　
　
　
日
本
の
食
品
輸
出
E
X
P
O
に
出
展
！

教
え
て
！
さ
か
な
屋
さ
ん
！

日
本
人
の
魚
の
消
費
量
が
過
去
最
低
⁉

　

日
本
人
1
人
あ
た
り
の
魚
の
年
間
消
費
量
が
年
々
減
少
し
て
い
ま

す
。
ピ
ー
ク
だ
っ
た
2
0
0
1
年
度
は
約
40
キ
ロ
あ
り
ま
し
た
が
、

年
々
下
が
り
続
け
、
最
新
の
調
査
で
は
1
人
あ
た
り
22
キ
ロ
と
、
過

去
最
低
だ
っ
た
こ
と
が
分
か
り
ま
し
た
。
肉
類
と
比
較
し
て
健
康
へ

の
期
待
や
お
い
し
さ
が
好
ま
れ
る
一
方
、「
価
格
が
高
い
」「
調
理
の

手
間
が
か
か
る
」「
調
理
後
の
片
づ
け
が
大
変
」「
調
理
方
法
を
知
ら

な
い
」「
骨
を
と
る
の
が
面
倒
」「
生
臭
い
」
な
ど
魚
料
理
に
対
し
て

良
く
な
い
印
象
が
つ
い
て
し
ま
っ
て
い
る
の
で
す
。
サ
カ
ナ
D
I
Y

通
信
で
は
そ
ん
な
魚
料
理
を
「
美
味
し
い
！
」
そ
し
て
「
楽
し
い
！
」

と
思
っ
て
も
ら
る
よ
う
な
情
報
発
信
を
し
て
い
き
ま
す
！
も
し
皆
さ

ん
が
普
段
か
ら
疑
問
に
思
っ
て
い
る
こ
と
が
あ
れ
ば
ぜ
ひ
毎
月
の
ア

ン
ケ
ー
ト
フ
ォ
ー
ム
か
ら
ご
質
問
を
お
寄
せ
下
さ
い
♪


