
「
節
分
い
わ
し
」
で
邪
気
払
い

ま
だ
ら

　

節
分
は
文
字
通
り
節（
季
節
）の
分
か
れ
目
の
こ
と
。
昔
は
立
夏
、立
秋
、立
冬
、

そ
れ
ぞ
れ
の
前
日
の
こ
と
を
節
分
と
言
っ
て
い
ま
し
た
が
、
現
在
で
は
立
春

（
2
月
4
日
頃
）
の
前
日
を
節
分
と
い
い
ま
す
。
節
分
に
行
う
豆
ま
き
は
、
季
節

の
変
わ
り
目
に
起
こ
り
が
ち
な
病
気
や
災
害
を
鬼
に
見
立
て
、
そ
れ
を
追
い
払

う
儀
式
。 昔
か
ら
節
分
に
は
厄
を
払
い
新
年
の
幸
せ
を
願
う
行
事
が
日
本
各
地
で

行
わ
れ
、
現
在
も
大
切
に
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

節
分
と
言
え
ば
「
恵
方
巻
」
や
「
豆
ま
き
」
を
思
い
浮
か
べ
る
方
が
多
い
と

思
い
ま
す
が
、古
来
関
西
地
方
に
は
節
分
に
鰯
を
飾
っ
た
り
、食
べ
た
り
す
る
「
節

分
い
わ
し
」
と
い
う
風
習
が
あ
り
ま
す
。「
柊
鰯
（
ひ
い
ら
ぎ
い
わ
し
）」
と
言
っ

て
焼
い
た
イ
ワ
シ
の
頭
に
、
ひ
い
ら
ぎ
の
枝
を
指
し
た
も
の
を
玄
関
に
飾
っ
た

り
、
無
病
息
災
を
願
っ
て
イ
ワ
シ
を
食
べ
た
り
し
ま
す
。
鬼
は
ト
ゲ
の
あ
る
ひ

い
ら
ぎ
の
葉
や
、
焼
く
と
強
い
匂
い
が
す
る
イ
ワ
シ
の
臭
い
を
嫌
う
と
考
え
ら

れ
て
い
た
た
め
、
家
の
戸
口
に
吊
る
し
て
鬼
が
入
っ
て
こ
な
い
よ
う
に
魔
除
け

と
し
て
飾
ら
れ
て
い
ま
し
た
。

　

イ
ワ
シ
は
小
骨
が
多
い
と
い
う
理
由
で
避
け
ら
れ
が
ち
で
す
が
、
栄
養
価
の

高
い
優
秀
な
魚
で
す
。
今
年
は
「
鰯
の
マ
リ
ネ
」
を
食
べ
て
健
康
な
1
年
に
し

ま
し
ょ
う
！

 

　
「
サ
バ
の
塩
焼
き
」
や
「
サ
バ
の
み
そ
煮
」、
即
席
で
食
べ
ら
れ

る
と
人
気
の「
鯖
缶
」な
ど
、日
本
の
食
卓
に
欠
か
せ
な
い
サ
バ
は
、

実
は
約
半
数
が
ノ
ル
ウ
ェ
ー
産
で
す
。

　

近
年
日
本
の
水
産
現
場
で
は
、
国
産
の
サ
バ
の
小
型
化
が
進
ん

で
い
ま
す
。
体
長
が
小
さ
く
、細
い
こ
と
か
ら
「
ロ
ー
ソ
ク
サ
バ
」

と
呼
ば
れ
る
こ
と
も
。
小
型
化
し
た
理
由
と
し
て
は
、
海
洋
環
境

の
変
化
に
よ
り
、サ
バ
の
餌
に
な
る
小
魚
が
減
少
し
て
い
る
こ
と
、

さ
ら
に
海
水
温
が
変
化
し
て
大
型
サ
バ
の
回
遊
ル
ー
ト
が
変
化
し

て
い
る
こ
と
が
理
由
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
日
本
の
小
型
の
サ
バ

は
、そ
の
多
く
が
「
ア
フ
リ
カ
」
に
輸
出
さ
れ
て
い
る
そ
う
で
す
。

　

ノ
ル
ウ
ェ
ー
サ
バ
が
世
界
的
に
人
気
な
理
由
は
、
水
温
が
低
い

大
自
然
で
育
つ
た
め
、
脂
の
り
が
非
常
に
良
い
か
ら
。
ま
た
、
輸

出
用
に
大
量
生
産
さ
れ
て
お
り
、
高
品
質
で
安
定
供
給
が
可
能
な

点
も
人
気
を
誇
る
理
由
の
1
つ
で
す
。

　

実
は
、
ノ
ル
ウ
ェ
ー
サ
バ
の
約
半
数
が
日
本
に
輸
出
さ
れ
て
お

り
、
ノ
ル
ウ
ェ
ー
に
と
っ
て
日
本
は
最
大
の
輸
出
先
で
す
。
ノ
ル

ウ
ェ
ー
で
は
、
サ
バ
の
脂
肪
含
有
率
が
約
20
〜
30
％
の
霜
降
り
状

で
、
栄
養
価
が
高
く
な
る
9
月
下
旬
か
ら
11
月
上
旬
に
期
間
を
限

定
し
て
漁
を
行
な
っ
て
い
ま
す
。
今
回
は
そ
ん
な
ノ
ル
ウ
ェ
ー
サ

バ
の
中
で
も
、
脂
の
の
っ
た
大
型
サ
イ
ズ
を
西
京
漬
け
に
仕
上
げ

ま
し
た
。
ふ
ん
わ
り
香
る
味
噌
の
香
り
と
脂
の
の
っ
た
サ
バ
を
お

楽
し
み
下
さ
い
♪
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真
鱈
の
ホ
イ
ル
焼
き

①
タ
ラ
の
両
面
に
塩
を
ひ
と
つ
ま
み
ず
つ
振
り
、
20
分
間
置
く

②
玉
ね
ぎ
は
薄
切
り
、
ほ
う
れ
ん
草
は
5
㎝
幅
に
切
っ
て
、
ま
い
た

　

け
は
割
い
て
お
く

③
ア
ル
ミ
ホ
イ
ル
の
上
に
油
を
ひ
き
、
玉
ね
ぎ
、
ま
い
た
け
、
ほ
う

　

れ
ん
草
、
マ
ダ
ラ
を
乗
せ
た
ら
、
塩
を
ひ
と
つ
ま
み
振
り
、
バ
タ
ー

　

を
乗
せ
て
包
む

④
フ
ラ
イ
パ
ン
に
置
い
て
弱
火
で
12
分
間
加
熱
し
、
上
か
ら
醤
油
を

か
け
て
完
成
！※

ア
ラ
に
気
を
付
け
て
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

★
ホ
イ
ル
焼
き
2
つ
分
の
分
量
で
す

・
マ
ダ
ラ
（
サ
カ
ナ
D
I
Y
）

・
塩　

適
量

・
玉
ね
ぎ　

60
ｇ

・
ま
い
た
け　

60
ｇ

・
ほ
う
れ
ん
草　

30
ｇ

・
バ
タ
ー　

20
ｇ

・
醤
油　

適
量

ノ
ル
ウ
ェ
ー
サ
バ
と
日
本

ふ
ぐ
が
も
っ
と
身
近
な
食
べ
物
に
な
る
！

　

こ
れ
ま
で
は
有
毒
部
位
を
取
り
除
い
た
身
欠
き
ふ
ぐ
を
調
理
し

た
り
販
売
す
る
場
合
は
、
届
け
出
を
出
し
、
ふ
ぐ
営
業
認
証
施
設

で
取
扱
わ
な
け
れ
ば
な
ら
な
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

　

し
か
し
、
昨
年
6
月
ふ
ぐ
調
理
師
の
免
許
を
持
っ
て
い
な
く
て

も
除
毒
処
理
さ
れ
た
身
欠
き
ふ
ぐ
の
調
理
や
加
工
が
で
き
る
よ
う

に
条
例
が
改
正
さ
れ
ま
し
た
。
そ
れ
に
よ
り
専
門
店
で
は
な
い
料

理
店
や
、
居
酒
屋
で
ふ
ぐ
料
理
が
食
べ
ら
れ
る
よ
う
に
な
り
、
昨

年
末
に
は
多
く
の
飲
食
店
が
「
ふ
ぐ

フ
ェ
ア
」
を
開
催
し
て
い
ま
し
た
。

今
ま
で
あ
ま
り
ふ
ぐ
を
食
べ
る
機
会

が
無
か
っ
た
方
も
、
今
後
は
も
っ
と

身
近
な
と
こ
ろ
で
ふ
ぐ
が
食
べ
ら
れ

る
日
が
来
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
♪
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