
お
父
さ
ん
、い
つ
も
あ
り
が
と
う

　
　
　
　
　
父
の
日
限
定
ふ
ぐ
入
り「
サ
カ
ナ
D
O
N
」

　

今
年
の
父
の
日
は
6
月
15
日
（
日
）
で
す
。
父
の
日
の
生
み
の
親
は
ア
メ
リ
カ
に

住
む
〝
お
父
さ
ん
想
い
の
娘
〞
で
し
た
。
ア
メ
リ
カ
で
父
の
日
の
シ
ン
ボ
ル
は
「
バ

ラ
の
花
」
で
す
が
、
日
本
で
は
「
父
の
日
＝
ネ
ク
タ
イ
」
の
イ
メ
ー
ジ
が
定
着
し
て

い
ま
す
ね
。
こ
れ
は
日
本
発
の
文
化
だ
そ
う
で
す
。
贈
る
側
も
も
ら
う
側
も
ち
ょ
っ

と
照
れ
く
さ
い
父
の
日
で
す
が
、 実
は
「
高
価
な
モ
ノ
」
よ
り
一
緒
に
過
ご
す
時
間

が
嬉
し
い
ん
だ
と
か
。  

　

い
つ
も
家
族
の
た
め
に
頑
張
っ
て
く
れ
る
お
父
さ
ん
へ
、
今
年
の
父
の
日
は
、
あ

り
が
と
う
の
気
持
ち
を
込
め
た
サ
カ
ナ
D
O
N
を
贈
り
ま
せ
ん
か
？
魚
が
好
き
、
刺

身
が
好
き
、
ご
飯
が
好
き
な
お
父
さ
ん
は
き
っ
と
喜
ん
で
く
れ
る
は
ず
！
流
水
解
凍

で
約
5
分
、
あ
と
は
ホ
ク
ホ
ク
の
ご
飯
に
か
け
る
だ
け
で
超
簡
単
な
贅
沢
サ
カ
ナ
D

Ｏ
Ｎ
が
完
成
で
す
。
休
日
の
お
昼
ご
飯
や
、
夜
ご
は
ん
を
簡
単
に
済
ま
せ
た
い
時
に

ぴ
っ
た
り
で
す
。
父
の
日
だ
け
の
特
別
な
ふ
ぐ
入
り
サ
カ
ナ
D
O
N
ギ
フ
ト
セ
ッ
ト
、

ご
注
文
は
1
0
0
セ
ッ
ト
限
定
に
つ
き
、
お
早
め
に
！

「
あ
り
が
と
う
」
が
伝
わ
る
、
そ
ん
な
一
杯
を
お
届
け
し
ま
す
。

　
「
甘
鯛
の
う
ろ
こ
、
取
り
忘
れ
て
な
い
？
」
な
ん
て
疑
問
を
抱
い

た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
か
？
甘
鯛
の
う
ろ
こ
は
薄
く
て
柔
ら
か
い

た
め
、
一
緒
に
焼
く
こ
と
で
花
が
咲
い
た
よ
う
に
立
ち
上
が
り
、

サ
ク
サ
ク
食
感
に
変
わ
り
ま
す
。
こ
れ
は
「
食
感
」
や
「
見
た
目
」

に
重
き
を
置
く
日
本
独
自
の
文
化
で
、
1
9
9
0
年
代
以
降
に
流

行
し
始
め
ま
し
た
。

　

う
ろ
こ
を
パ
リ
パ
リ
に
揚
げ
る
成
功
の
鍵
は
、「
温
度
」
で
す
。

フ
ラ
イ
パ
ン
に
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
を
入
れ
た
ら
、
温
度
を
1
8
0

度
ま
で
熱
し
ま
す
。
1
8
0
度
に
な
っ
た
ら
皮
目
か
ら
焼
き
ま
す

が
、
こ
の
時
の
温
度
が
低
い
と
う
ろ
こ
が
立
ち
上
が
ら
ず
、
べ

ち
ゃ
っ
と
し
た
仕
上
が
り
に
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
フ
ラ
イ
パ
ン

が
し
っ
か
り
1
8
0
度
に
な
っ
た
か
ど
う
は
、
ク
ッ
キ
ン
グ
温
度

計
で
目
視
す
る
の
が
オ
ス
ス
メ
で
す
が
、
も
し
ご
自
宅
に
温
度
計

が
な
い
場
合
は
、
パ
ン
粉
を
使
用
し
た
り
、
う
っ
す
ら
白
い
煙
（
軽

く
も
や
っ
と
し
た
感
じ
）
が
立
ち
始
め
た
ら
1
8
0
度
の
サ
イ
ン

で
す
。
甘
鯛
を
入
れ
た
時
の
ジ
ュ
ワ
ッ
と
い
う
音
、
そ
し
て
噛
ん

だ
時
の
パ
リ
パ
リ
感
を
ぜ
ひ
ご
自
宅
で
お
楽
し
み
下
さ
い
！
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ア
レ
ン
ジ
レ
シ
ピ

甲
い
か
と
ア
ス
パ
ラ
の
ペ
ペ
ロ
ン
チ
ー
ノ
（
2
人
分
）

①
コ
ウ
イ
カ
は
格
子
状
の
切
れ
目
を
入
れ
て
一
口
大
に
切
り
、
塩
を
ひ
と
つ
ま　

　

み
ま
ぶ
し
て
お
く
。
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
は
根
元
5
㎝
の
皮
を
ピ
ー
ラ
ー
で
む
い　

　

て
4
㎝
の
斜
め
切
り
、
に
ん
に
く
は
み
じ
ん
切
り
、
唐
辛
子
は
輪
切
り
に
す
る

②
鍋
に
2
ℓ
の
湯
を
沸
か
し
、
塩
小
さ
じ
2
を
加
え
て
パ
ス
タ
を
茹
で
、
茹
で　

　

上
が
る
1
分
前
に
ア
ス
パ
ラ
も
加
え
る

③
フ
ラ
イ
パ
ン
に
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
、
に
ん
に
く
、
唐
が
ら
し
を
加
え
て
弱
火　

　

に
か
け
、
に
ん
に
く
の
香
り
が
出
た
ら
イ
カ
も
加
え
て
炒
め
る

④
パ
ス
タ
が
茹
で
上
が
っ
た
ら
、
ゆ
で
汁
大
さ
じ
5
を
残
し
て
湯
切
り
を
し
、　

　

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
と
と
っ
て
お
い
た
ゆ
で
汁
を
③
に
加
え
て
炒
め
る

⑤
塩
と
ブ
ラ
ッ
ク
ペ
ッ
パ
ー
で
味
を
整
え
て
完
成
！

・
コ
ウ
イ
カ
（
サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
）

・
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス　

2
本

・
パ
ス
タ　

2
0
0
ｇ

・
唐
辛
子　

適
量

・
に
ん
に
く　

1
片

・
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル　

大
さ
じ
4

・
塩　

適
量

・
ブ
ラ
ッ
ク
ペ
ッ
パ
ー　

適
量

甘
鯛
の
う
ろ
こ
パ
リ
パ
リ
徹
底
解
説
！

「
魚
を
食
べ
て
ほ
し
い
!
」

　
　
　
　
　
　
　
　
そ
の
熱
意
で
表
彰
さ
れ
ま
し
た
！

　

先
日
行
わ
れ
た
グ
ル
ー
プ
会
社
の
事
業
計
画
発
表
会
に
お
い
て
、
私

内
田
が
「
課
題
解
決
努
力
賞
」
と
し
て
表
彰
さ
れ
ま
し
た
。
私
は
皆
様

に
「
魚
は
食
べ
た
い
け
ど
骨
が
嫌
…
」「
海
外
の
魚
っ
て
…
」
み
た
い
な

も
や
も
や
す
る
気
持
ち
を
解
消
し
て
、
楽
し
く
魚
を
食
べ
て
も
ら
い
た

い
と
い
う
一
心
で
こ
の
1
年
間
情
報
発
信
を
し
て
来
ま
し
た
。

　

骨
の
取
り
方
特
集
を
す
れ
ば
食
べ
て
も
ら
え
る
か
な
？
な
ぜ
そ
の
地

域
や
国
か
ら
魚
を
選
ん
で
買
い
付
け
し
た
の
か
を
伝
え
た
ら
安
心
し
て

食
べ
て
も
ら
え
る
か
な
？
と
い
つ
も
全
力
リ
サ
ー
チ
で
す
！

　

サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
な
ら
自
信
も
っ
て
調

理
で
き
る
！
と
ワ
ク
ワ
ク
し
な
が
ら
魚

を
調
理
で
き
る
情
報
を
こ
れ
か
ら
も
た

く
さ
ん
発
信
し
て
行
き
ま
す
！
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